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« Csontleves
« Sult csirkecomb, parolt rizs, savanyusag

« Csontleves
VVadas sertés szelet, tészta kdret

Kedd Kedd

« Paradicsomleves « Paradicsomleves

. Rantott sertés szelet, petr. burgonya, sav. . Sonkas rakott tészta

Szerda Szerda

. Magyaros Zoldbab leves

. s . L « Magyaros Zo6ldbab leves
. Sajttal toltott csirkemell, burgonyapuré, sal.

o Lencsefdzelék, sult virsli

Csiitintsh Csiitontik

« Kukorica krémleves
. Citromos harcsafilé, parolt rizs, parolt

« Kukorica krémleves
o Csirkep06rkolt, tészta koret, savanyusag

z0ldségek 9, of
. Orjaleves . Orjalev.es_ ] o
. Tejszines Karfiol f6zelék, silt csirkemell - Bacskairizseshus, savanyusag
Jg i; Megkeérjuk kedves vendégeinkethogy az ételhordoban vasarolt
g (3 vagy kiszallitott ételeket fogyasztas elOtt legyenek szivesek Ujra
? hoékezelni!
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